
UNSER WINTERLICHER
PARTY-SERVICE 2019

Halbe Ente – zum Sattessen ....................................................... pro Person 16,95 Euro
mit Rotkohl, Soße, Klößen oder Kartoffeln

Entenbrustfilet auf Orangensoße ................................................ pro Person 22,95 Euro
mit gebackenem Pastinaken-Kartoffelpüree und Mandelbrokkoli

kulinarische klassiker

Backofensteaks vom Schweinefilet ............................................ pro Person 18,95 Euro 
zarte Schweinmedaillons in Biermarinade mit frischen Champignons, 
Paprikastreifen, Lauchzwiebeln und Käse überbacken, sowie Wildreismischung, 
Blattsalate mit Croutons und Speckstreifen & Balsamicodressing

Lachsfilet auf Spinat .................................................................... pro Person 19,95 Euro
mit Zitrone und Kokos abgestimmt – Kräuterkartoffeln mit Mozzarella überbacken,
sowie Feldsalat mit Kirschtomaten, Pinienkernen & Balsamicodressing

unsere besonderen empfehlungen

Kürbiscremesuppe ............................ (ab 6 Personen / 0,5 l pro Person) pro Person 6,00 Euro
mit Croutons & Kürbiskernen

Krebssuppe ........................................ (ab 6 Personen / 0,5 l pro Person) pro Person 7,50 Euro
mit Erbsen, Hackklößchen & Krabben

suppen

Diese 
Angebote sind 

nicht für den 23. 
und 24.12.2019 

buchbar!
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Unsere Fingerfood-Highlights ab 6 Personen ........................... pro Person 19,95 Euro
Pflaumen & Datteln im Speckmantel,
Hähnchenspieße Mediteran & Pineapple,
Schinken-Melone-Spießchen,
Wrap Spießchen vom Lachs & Räuchergarnelen,
Käse-Spieße & Pumpernickeltaler mit Frischkäse,
Tomate-Mozzarella Salat im Glas,
Waldorfsalat im Glas mit geräucherter Pute

best of fingerfood

Weihnachtliches Buffet ........................................ ab 15 Personen / pro Person 21,95 Euro
Carpaccio vom luftgetr. Schinken mit Melonen und Tomatenstückchen,
Kochschinken auf Mango-Mozzarella-Beet,
Roastbeef mit Remoulade,
Snacklöffel mit Entenbrustfilet &  Orangenpfeffercreme,
Anannasringe auf Pumpernickel mit Schinkenmousse,
Putencarpaccio mit Lieblicher Currycreme,
Hähnchenspieße Mediteran „Crispy Chicken Fingers“ & „Chicken Fingers Tikka“ mit Mango-Knobi-Dip,
Käse-Snackplatte

Ab 20 Personen zusätzlich mit:
Wokpfanne mit Putenstreifen und frischem Gemüse mit Wildreismischung ..................pro Person 26,95 Euro

winter-buffet

Mascarpone Creme mit Punschpflaumen ....................................pro Person 4,50 Euro
Himbeer Tirami Su im Glas ............................................................. pro Stück 4,50 Euro
Orientalischer Winterzauber im Glas ............................................. pro Stück 4,50 Euro
Zimtcreme mit karamelisierten Walnüssen, Pistazien & Orangenfilets

nachtisch
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